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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 097

I.1. Minden alabbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfelel6 bett.
(10p)
1.Az érzékszervi analitikus analizis modszerei, a cukor termékeknél ,nem célozza
a) lzet és aromat;
b) Serkezetet és kotést;
c) Szint és altalanos jelleget;
d) Cukortartalmat.
2. A gabonafélék lvegességének meghatarozasat az alabbiakkal végzik el:
a) farinotommal;
b) hektoliter mérleggel
c) umidiméterrel,
d) penetrométerrel.
3.A pontos lépcsé helyes kitoltésénél :
a) Minden tulajdonsag sulya az 6sszértékelésnél egyenld kell legyen;
b) Minden l|épcséfoknak meg kell felelien egy egyértelmi mindségi meghatarozas,
szigortan kortlirva az érzéki impulzustol;
c) Az értékelési lépcséfokok kildnbdznek a megvizsgalt kritériumok fliggvényében;
d) A min6ségi osztalyok intervallumanak, kilénb6z6 szamu pontjaik vannak.
4. Azt az anyagot amelynek a hidrolizise a forgatas“invertire”,elnevezést kapta, lehet:
a) maltoz;
b) laktoz;
c) szachar6z;
d) celobioz.
5.A keményit6 cukrositasanak végét, az alabbiak felhasznalasaval értékelik:
a) Fenolftalein oldat;
b) J&d oldat;
¢) Kalium bicromat oldat;
d) NaOH. oldat
I.2. Az A oszlopban vannak Amindsav tipusok, a B oszlopban pedig Amindsavak
elnevezése. irjatok a vizsgalapra a helyes 6sszefiiggéseket az A oszlopban levé szamok és a B

oszlopban levé betlk kdzott. (10p)
A. Amingsav tipusok B. Amindsavak elnevezései
1. monoamino monokarboxil sav a) glicerin
2. monoamino dikarboxil sav b) lizin
3. diamino monokarboxil sav c) tirozin
4. aromatikus sav d) valin
5. heterociklikus sav e) histidin
f) aspartin sav.
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1.3. irjatok a vizsgalapra minden kijelentés betijét (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betiivel,
ha helyes, vagy F betlivel, ha helytelen a kijelentés.
(10p
a) A fontos zsirsavak az agyszovet alkotéanyagai.
b) A kloroplasztinok heteroproteidek.
¢) A margarin el6allitAsdhoz a telitett zsirsavakat hidrogénezik,a nikkel katalizator hatasa alatt.
d) A nedvesség meghatarozasa umidiméterrel , 20°C.-on kell végbemenijen.
e) A fenol-piros, egy sarga szinl indikator, savas kdzegben.




