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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 096

I.1. Minden alabbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfelel6 bett.
(10p)
1. Az érzékszervi modszerek analitikus analizise, a préselt sonkanal, nem célozza a:
a) szint a vagasfelileten;
b) aromat;
c) levességet
d) sotartalmat.
2.A tej zsirtartalmanak meghatarozasahoz, hasznaljak :
a) butirométert;
b) ebuliométert;
c) umidimétert;
d) refraktométert
3. A pontos érzékszervi analizis mddszerénél:
a) ajanlatos, hogy egy kritérium legyen belefoglalva egy masikba;
b) minél tébb kritériumot allapitanak meg, annal pontosabb;
c) af6 kritérium az altalanos tulajdonsagu ,vagy altalanos benyomasu;
d) a pontok 6sszessége nem fontos a termék végértékelésénél.
4. Szilard allapotban, a gluk6z stabilabb az alabbi formaban:
a) liniearis;
b) furanozikus;
c) piranozikus;
d) egytermészetes dsszetevénél nem szamit a szekezete.
5. A laborgyakorlatban hasznalnak:
a) amilozt;
b) old6dd keményitét;
¢) amilopektint;
d) celobiozat.
I.2. Az A oszlopban vannak Amindsav tipusok, a B oszlopban pedig Amindsavak
elnevezése irjatok a vizsgalapra a helyes dsszefiiggéseket az A oszlopban levé szamok és a B

oszlopban levé betlk kdzott. (10p)
A. Amindsav tipusok B. Amindsav elnevezések
1. monoamino monokarboxil sav a) glicerin
2. monoamino dikarboxil sav b) ornitin
3. diamino monokarboxil sav c) tirozin
4. aromatikus sav d) glikokol
5. heterociklikus sav e) triptofan
f) aspartin sav.

1.3. Irjatok a vizsgalapra minden kijelentés bet(ijét (a, b, c, d, e) és melléje jegyezzétek A betlivel,
ha helyes, vagy F betlivel, ha helytelen a kijelentés.
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a)
b)
c)

d)

(10p

A zsirsavak hianya a taplalékbol egészségi zavarokat okoz a majban és a vesében.
Az alanin kdzbelép a glucidok metabdlizmuséban.
A természetes zsirokbol szarmazo zsirsavak intenziv és ismételt hkezelésekor akrolein
keletkezik, amely egy rossz szagu, mérgezé anyag.
Az anyagok mérését, analitikus mérlegen csak akkor végzik, amikor a mérleg elérte a
szobah&mérsékletet.

Béazikus kdzegben a turnesolnak piros szine van.




