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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 091

I.1. Minden alabbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfelel6 bett.
(10p)
1.A paradicsompaszta érzékszervi analizisénél, nem szamit a:
a) homogénitéas;
b) szin;
c) tapintas;
d) szarazanyagtartalom.
2. Az anallitikus érzékszervi analizisnél sziikséges:
a) A kérdések megfogalmazésa Ugy ,hogy kizarjon minden preferencialis feleletet;
b) A termék jellegét az altalanos tulajdonsag hatarozza meg;
c) A pontos lépcsé kibovitett kell legyen sok intervalummal.
d) Vannak egyedi pontos vazlatok, melyek hasznalhatok minden terméknél.
3. Egy helyes pontos Iépcsé szerkeztése az alabbi:
a) A pontok szama, amelyet az iz,szag, killem, szin kap, azonos kell legyen;
b) Minden Iépcsének meg kell felelien egy egyéni meghatarozas, szigorGan meghatarozva
az érzék impulzusatél.;
c) Az értékelési lépcs6k szama valtozik az analizalt kritérium fliggvényében.
d) A minéségi osztalyok intervallumanak kilénb6z6é szamu pontjai vannak.
4. A prébak elékészitése érzékszervi analizishez az alabbi:
a) A koéstolo bizottsag felkészitése és a kostolo helyiség elkészitése.
b) Az érzékszervi analizis ideje.
c) Esantionok készitése, bemutatas
d) Szikséges eszkdzok kivalogatasa, és az érzékek kifaradasi lehetéségeinek kizarasa.
5. Az agar-agar hidrolizisnél a kultarak kitenyésztésébdl szarmazik:
a) pektinanyagok
b) galaktoz;
c) xilan;
d) celobiz
I.2. Az A oszlopban fizikai-kémiai analizisek vannak felsorolva, a B oszlopban a
sziikséges felszerelések. irjatok a vizsgalapra a helyes dsszefiiggéseket az A oszlopban levé

szamok és a B oszlopban lev6 betlk kozott (10p)
A. Fizikai-kémiai analizisek BSziikséges felszerelések
1. Gabonak nedvességének meghatarozasa a) Penetrométer
2. Olajok slriiségének meghatarozasa b) Refraktométer
3. Sz6I6k cukortartalmdnak meghatarozasa ¢) Ebuliométer
4. Borok alkoholtartalmanak meghatarozasa d) Umidiméter
5. Tej zsirtartalmanak meghatérozasa e) Butirométer
f) Piknométer
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1.3. irjatok a vizsgalapra minden kijelentés betijét (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betiivel,

ha helyes, vagy F betlivel, ha helytelen a kijelentés. (10p)

a) Glucidokat alkalmazzak glikogén szint tartasara a majban.

b) Glikokolnak optikai aktivitasa van.

c) A lecitin a molekulajaban van glicerin, foszforsav, zsirsavak és kolamin.

d) A leveg6bdl beszivott oxigén mennyisége a kdéstolads ideje alatt, befolydsolja a kdéstolasi
érzékenység hatérat.

e) A finomérzékenység nagyon alacsony a szaj és nyelv fellletén.




