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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 082

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.
(10p)
1. A keményité az alabbi kategdridhoz tartozik:
a. monoglucidok;
b. oligoglucidok
c. poliglucidok;
d. heterozidek.
2. A hektolitertémeg egy minéségi mutato a:
a. gabonaknak
b. tejnek;
c. zOldségeknek;
d. zsiroknak.
3. A Lacta mérleget az aldbbi kimutatdsokra alkalmazzak
a. nedvesség ;
b. slirliség;
c. tbmeg;
d. viszkozitas.
4.A nedvesség meghatarozasat elektrometrikus modszerrel,alkalmazzak:
a. tejnél;
b. gabonékndl;
c. zsiroknal;
d. tejtermékeknél.
5. A savasség kifejezése Thorner fokban hasznalhato a:
a. liszt, sor, kenyér;
b. tej, tejtermékek;
C. zsirok;
d. gyuimolcsok, zoldségek.

1.2. Az A oszlopban vannak Reakci6 tipusok, a B oszlopban Reakcio termékek. irjatok a
vizsgalapra a helyes 0sszefliggéseket az A oszlopban levé szdmok és a B oszlopban levé betlk

kozott (10p)
A. Reakcid tipusok B. Reakcié termékek
1. gyenge oxidalas a. uronsavak
2. energikus oxidalas b. polialkoholok
3. oxidalas specidlis kdrilményekben c. ozidok
4, észterezés d. aldonsavak
5. kondenzalas e. cukorsavak
6. redukalas

1.3. Irjatok a vizsgalapra minden kijelentés bet(ijét (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betlivel,
ha helyes, vagy F betlvel, ha helytelen a kijelentés. (10p)
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A pontlépcsds modszer jelent egy minéség értékeld mészert.

Az alkoholméter egy areométer tipus, amelyet egy bizonyos anyag szazalékos tartalmanak
meghatarozasahoz hasznalnak.

Az olajok hidrogénezéssel atalakulnak szilard zsirokra.

A monokarbonilikus kotéseket a monoglucidok molekulajanak két hidroxil-glikozid
éterfikalasaval valositjdk meg.

A savassagi mutato jelenti azt a HCI mennyiséget mg-ban, amely szilkséges egy gramm
termék szabad zsirsavjainak semlegesitésére.




