Ministerul Educatiei, Cercetarii si Tineretului
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare in Invatamantul Preuniversitar

EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 080

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld
betit. (10p)
1.Az élelmiszerek fizikai tulajdonsagaihoz nem tartozik:
a. viszkozitas;
b. aroma;
c. slriség
d. forrdspont.
2. A balesetek kozill, amelyek a laboratériumban torténnek, a kémiai égéseket okozhatjak:
a. erds savak;
b. forré edények;
Cc. gazégok langja;
d. g6z
3. Az alkoholmennyiség meghatarozasahoz hasznalnak:
a. piknométert;
b. etuvat;
c. refraktométert;
d. polarimétert.
4. Az aminésavak dekarboxilalasabol keletkeznek:
a. savak
b. hidroxi-savak;
C. peptidek;
d. aminok.
5. Alipaz a katabolikus folyamatokban hat a :
a. fehérjékre;
b. poliglucidokra;
c. vitaminokra;
d. emulzios zsirokra
I. 2. Az A oszlopban vannak felsorolva anyagcsoportok, a B oszlopban pedig a csoportok
képviseldi. irjatok a vizsgalapra a helyes sszefiiggéseket az A oszlopban levé szamok és a B

oszlopban levé betlik kdzott (10p)
A. Anyagcsoportok B. Csoportok képviseléi
1. gliceridek a. metionin
2. szteridk b. rafinoz
3. poliglucidok c. koleszterol
4. amindsavak d. celluléz
5. oligoglucidok e. dioleopalmitin
f.  hemoglobin

1.3. irjatok a vizsgalapra minden kijelentés betijét (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betiivel,
ha helyes, vagy F betlivel, ha helytelen a kijelentés. (10p)
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A katabolikus folyamatok energia felszabaduldssal mennek végbe, amelyek a
makromolekularis vegytletekbdl kertilnek Ki.

A cukortartalom meghatarozasat a refraktométer segitségével valositjdk meg.

Az alkalinitas meghatarozasanal a médszer Iényege egy 0,1 n alkalin oldattal val6 titralas.
Hogy jobban érezziik az élelmiszerek izét, hidegek kell legyenek.

A refrakcios mutatét befolyasolhatjuk az refraktométeres modszerrel analizalt oldatok
hémérsékletével.




