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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 034

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.
(10p
1. A distearo-palmitin egy :
a. vegyes triglicerid
b. egyszeri diglicerid
c. monoglicerid
d. vegyes diglicerid
2. Az amin6savak a molekuldjukban tartalmaznak :
a. aminé csoportot és karboxil csoportot
b. csak aminé csoportot
c. csak karbonil csoportot
d. hidroxili csoportot és aminé csoportot
3. Az analizor az alabbiakhoz tartozik:
a. Abbe refraktométer
b. zahariméter
c. Mohr-Westphal mérleg
d. Lacta mérleg
4. Az intenziv széritdsi modszer az alabbi hémérsékleteket alkamazza:

a. 100-105°C
b. 180-190°C
c. 130-150°C
d. 80-90°C

5.Az alkalinitds meghatarozasa az alabbi mddszerrel megy végbe:
a. polariméteres
b. konduktométeres
c. refraktométeres
d. volumetrikus

I. 2. Az A oszlopban talalhatok Metabolikus reakciék, a B oszlopban pedig ezek hatasai.lrjatok a
vizsgalapra a helyes 6sszefiiggéseket az A oszlopban levé minden szam és a B oszlopban levd

megfeleld betlk kdzott: (10p)
A. Metabolikus reakciok B.Hatdsok

1. anaerob glikolizis a. glukéz névekedése a vérben

2. glikogenogenezis b. piruvin sav felbomlasa nagy mennyiségi
energiava.

3. aerdb glikolizis c. glikogén atalakuldsa glukézza

4. glikogenolizis d. piruvinsav 4talakulasa tejsavva

5. hiperglicemia e. felesleges glukéz atalakulasa glikogénné
f. gluk6z mennyiség csdkkenése a vérben




Ministerul Educatiei, Cercetarii si Tineretului
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare in Invatamantul Preuniversitar

1.3. irjatok a vizsgalapra minden kijelentés betdjét (a, b, c, d, e) és melléje jegyezzétek A
betlivel, ha helyes, vagy F betlvel, ha helytelen a kijelentés. (10p)

toooTw

A termodenziméter egy Uiveg Uszo.

Az profilos érzékszervi analizis az aroméknal a szovetek felértékelési modszere.
Az olaj koncentracidjat refraktométerrel mutatjak ki

Az infravoros sugarak segitségével végzik el az élelmiszerek gyors szaritasét.




