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EXAMENUL DE BACALAUREAT — 2008

Proba scrisi la: DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR

Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 023

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.

1. A pentozaknak molekulajaban van:
a. Harom szénatom
b. Négy szénatom
c. Ot szénatom
d. Hat szénatom

(10p)

2. A monoglucidek optikai mikodése tulajdonithato:

a. Karbonil csoportnak a molekulaban

b. Aszimmetrikus karboniloknak a molekuldban
¢. Hidroxilcsoportnak a molekulaban

d. Monoglucidok optikai mikddésének

3. A glikogenolizis folyamat jelenti:

a. Az fokozatos energia felszabadulasat;
b. A glikogén formalaséat és raktarozasat

c. A glikogén felbomlasat glukdzra

d. Afolosleges glukoz felbomlasat zsirokra

4. az oleinsav hidrogénezésével nyerhetiink

a. sztearinsavat
b. palmitinsavat
c. butansavat
d. linoleinsavat

5. A protidek makromolekulaja 6sszetevédik:

a. amindésavakbol

b. zsirsavakbodl

¢. monoglucidokbdl

d. glicerinbél és zsirsavakbdl

I.2. Az A oszlopban talalhaté a minéségértekeld rendszer; a B oszlopban az értékelési modszer.
Irjatok a vizsgalapra a helyes 6sszefliggéseket az A oszlopban levd szamok és a B oszlopban

levd betlik kozott
A. Mindéségértékeld rendszer

) (10p)
B.Ertékelési médszerek

1. 5 pontos értékelési

rendszer

2. 10 pontos értékelési
rendszer

3. 20 pontos értékelési
rendszer

4, egyszerd pontos rendszer
5.  kommentalt pontos
rendszer

—h

A termékek meg vannak jegyezve egy
szamlépcsis eszkbzzel,semmi magyarazat nélkiil;
A termékek értékelve vannak egyszeri
mindsitéssel aprolékos leiras nélkul

Minden jellemz6 kimutatdsa, pontositva milyen
korilmények kdzott kaphatnak minimalis,
maximalis vagy kdzepes pontozast
Megéllapitanak 6 értékelési fokozatot minden
érzékszervi tulajdosagnak

Az aroma és a killem értékelése egy terméknek
Meghataroznak 11 értékelési fokozatot minden
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| érzékszervi tulajdonsagnak

1.3. irjatok a vizsgalapra a kijelentés betit (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betlivel, ha
helyes, vagy F betlvel, ha helytelen a kijelentés. (10p)

®oooTp

A zsirok hozzajarulnak az antitestek kialakulasahoz a szervezetben

Az egyszeri zsirok kdnnyen hidrolizalhatok a szervezetben

A protidok kvaterndlis anyagok, 6sszetevédnek hidrogén oxigén és nitrogénbdél.
A legtokéletesebb leirasa a minéségnek a szakleiras

A élelmiszerek érzékszervi tulajdonsagainak mennyiségi értékelésére gyakran
alkalmazzak a preferencialis mddszereket.




