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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 019

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.
(10p)
1. A maltéz a kdvetkezd csoportokhoz tartozik:
a. monoglucidok
b. diglucidok
c. triglucidok
d. heterozidok
2. Atelitett zsirsavak semlegesitésével nyeriink :
a. szappanokat
b. észtereket
c. peroxidokat
d. halogén szarmazékokat
3.A refraktométert alkalmazzék a kovetkezd méréseknél :
a. slriség
b. a cukoroldatok koncentracioja
c. alkohol koncentréacio
d. gabonafélék nedvességtartalma
4.A gabonafélék érzékszervi analizise magaba foglalja a kovetkez6é mutaték megallapitasat:
a. Uvegesség,hektolitertbmeg, a gabonaszemek kiilleme,szine
b. hektolitertbmeg, gabonaszemek killeme,szine,szaga
c. gabonaszemek fert6zési fokéat, szinét, livegességét, hektoliter tomegét
d. agabonaszemek killlemét,szinét, szagat, izét, fertézési fokat
5. A savasséagi mutato jelenti :

a. natrium-hidroxid térfogatat ml-ben, amely sziikséges 100 g tejtermék savassaganak

semlegesitésére

b. szikséges sbésav mennyiséget mg-ban, amely elegendd a szabad zsirsavak

semlegesitésére egy gramm termékben

c. szikséges kalium-hidroxid mennyiséget mg-ban, amely elegend6 a szabad zsirsavak

semlegesitésére egy gramm termékben
d. szikséges ezist-nitratot ml-ben, 100 g termékben taldlhatd savassag semlegesitésére

I.2. Az A oszlopban szerves anyagok vannak,amelyek az élelmiszerek dsszetételében taldlhatok,
a B oszlopban pedig ezek elnevezései. Irjatok a vizsgalapra a helyes 6sszefliggéseket az A

oszlopban levé szamok és a B. oszlopban levo betik kozott (10p)
A. Szerves anyagok B. Elnevezések
1. sachar6z a. valin
2. glukoz b. dextréz
3. glikokol c. szukréz
4. a-amino-B-dimetilpropion sav d. levuloz
5. fruktéz e. glicin;
f. leucin




Ministerul Educatiei, Cercetarii si Tineretului
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare in Invatamantul Preuniversitar

1.3.

irjatok a vizsgalapra a kijelentés betdiit (a, b, c, d, €) és melléje jegyezzétek A betlivel, ha

helyes, vagy F betlvel, ha helytelen a kijelentés. (10p)

a.
b.
c.

Glikogenogenézis akkor megy végbe, ha az élelmezés szegényes glucidokban.

A laboratériumban a munkahémérséklet 20°C .

A zahariméter egy kuldnleges polariméter specialisan fokozva, Ugy, hogy lehetséges legyen
egy oldatban levé cukortartalom direkt leolvasasa szazalékban

. A hustermékek érzékszervi analizise soran kimutatjadk a szint Pekar féle modszerrel..
. A friss gyiimdlcs és zoldségeknek érzékszervi analizis alapjan,kimutatjak a szinét, a héj és a

burok killemét.




