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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 016

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.
(10 p)
1. Az aminésavak dekarboxilalasa soran keletkeznek:
a. aminok és széndioxid
b. cetosavak és ammoniak
c. telitett zsirsavak és ammoniak
d. hidroxisavak és ammoniak
2. A szacharézt még nevezhetjik:
a. lerakddott cukornak
b. szélécukornak
c. szachar6znak
d. levul6znak
3. Glikogendgenézis az a folyamat, amikor a folosleges glukéz atalakul :
a. foszfoglicerikus aldehiddé
b. glikogénné
c. tejsavva
d. galakt6zza
4. A 10 pontos értékelési rendszerben minden tulajdonsagra adnak:
a. 9 fokozati értékelést
b. 11 fokozati értékelést
c. 20 fokozati értékelést
d. 10 fokozati értékelést
5. A refraktométeres mddszerrel meghatarozhaté:
a. A liszt nedvességtartalma
b. Az olajok sirlsége
c. Alevek savassaga
d. A cukorszdrpok koncentracioja
I.2. Az A oszlopban talalhatok a lipidek csoportjdhoz tartozé anyagok, a B oszlopban pedig
ezek jellegzetes tulajdonsagai. irjatok a vizsgalapra a helyes ¢sszefiiggéseket az A oszlopban

levé szdmok és a B oszlopban levé betlk kozott (10p)
A. Lipidek csoportjdhoz tartoz6 B Jellegzetes tulajdosagok
anyagok
1. telitetlen zsirsavak a. a komplex lipidek csoportjahoz tartoznak
2.ceridek b. a molekulajukban van legalabb egy duplakotés
3.cerebrozidek c. egy veédo réteget képez a levelek és gylimolcsok
4. telitett zsirsavak fellletén
5. gliceridek d. ebbdl a csoportbdl szarmazik a sztearinsav
e. amindsavak lancolatabdl alakulnak ki
f. zsiroknak is nevezik
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1.3. Irjatok a vizsgalapra a kijelentés betit (a, b, c, d, e) és melléje jegyezzétek A betiivel, ha
helyes vagy F betlvel, ha helytelen a kijelentés. (10p)

a.
b.
c.

A nedvesség eltavolitasara az indirekt modszerek kozil a leggyakrabban hasznalt a szaritas.
A hektolitertdbmeg jelenti a gabonafélék térfogata és tomege kozotti aranyt (kg/hl).

Az érzékszervi tulajdonsagok ellenérzése a husnal a forma és a méretek megvizsgalasat
jelenti.

. A szilard anyagok elektromos ellenéallasa forditottan aranyos a nedvességtartalmukkal.
. A cukornak az érzékszervi vizsgélata jelenti a szin megallapitdsat a Pekar modszerrel.




