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EXAMENUL DE BACALAUREAT - 2008
Proba scrisa las DETERMINAREA VALORII NUTRITIVE A PRODUELOR
ALIMENTARE; TEHNICA ANALIZELOR DE LABORATOR
Proba E

Filiera Tehnologica, Profilul: industrie alimentar a

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv delucru estede 3 ore.

| TETEL (30 pont) — Varianta 015

I.1. Minden alébbi kijelentéshez (1 - 5), irjatok a vizsgalapra a helyes valasznak megfeleld bet(t.
. (10 p)
1.A monoglucidek redukciéja soran atalakulnak:
a. cetdzra
b. aldozra
c. polialkoholra
d. savra
2. A fruktdzt még nevezhetik :
a. nadcukornak
b. szélécukornak
c. szukréznak
d. levul6znak
3. Az amin6savak kondenzalasaval kialakulnak a:
a. peptidek
b. aminek
c. cetosavak
d. alkoholok
4. Az 5 pontos értékelési rendszerben minden tulajdonsagnak adnak:
a. 4 értékelési fokozatot
b. 5 értékelési fokozatot
c. 6 értékelési fokozatot
d. 10 értékelési fokozatot
5.A hektoliteres mérleget hasznéaljak az alabbiak mérésére:
a. gabonafélék nedvessége
b. olajmagvak nedvessége
c. hektoliter tomeget
d. gabonafélék siriisége
I.2. Az A oszlopban talalhatok a szerves anyagok, a B oszlopban pedig ezeknek az anyagoknak
a jellegzetes fizikai tulajdonséagai. irjatok a vizsgalapra a helyes osszefiiggéseket az A

oszlopban levé szdmok és a B oszlopban levé betlk kozott (10p)
A. Szervesanyagok B. Fizikai tulajdosagok
1. telitett zsirsavak a. kemeényit6 édes izzel
2. telitetlen zsirsavak b. az alsébbrendiek vizben oldédnak
3. glikokol c. vizben oldhatatlanok
4. peptidek d. az optikai mikddése artalmas
5. frukt6z e. akoholban oldhatatlan
f. optikailag aktiv anyag




Ministerul Educatiei, Cercetarii si Tineretului
Centrul National pentru Curriculum si Evaluare in Invatamantul Preuniversitar

1.3. Irjatok a vizsgalapra a kijelentés betit (a, b, c, d, e) és melléje jegyezzétek A betiivel, ha
helyes vagy F betlivel, ha helytelen a kijelentés.

a.
b.

o0

(10p)
A nedvesség elparologtatasahoz leggyakrabban hasznalt médszer a szaritasi modszer.

A vegyszerek forrasi pontja, amelyet a nedvesség meghatarozasanal alkalmaznak, nagyobb
kell legyen mint 100°C.

. Az aromak vizsgalatanal az els6 1épés, megallapitani az izek és szagok er6sségét.
. A refraktométeres moédszert az alkohol sirliségének meghatarozasanal alkalmazzak
. Minél nagyobb a hektolitertdmeg, annél nagyobb a liszthozam.




